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PRISLISTE

Se kursuskatalog og læs om 
andre e-learning ydelser på:
www.vesco.dk

Arbejder du eller dine medarbejdere i en 
fødevarevirksomhed? - Så skal I være 
instrueret i fødevarehygiejne. 

Fødevarestyrelsen kræver, at personalet i danske 
fødevarevirksomheder er instrueret eller uddannet i 
fødevarehygiejne, så det står i rimeligt forhold til det 
arbejde de udfører.

Med dette fødevarehygiejnekursus er I sikre på, at 
overholde gældende lovgivning.

Husk! Det er lederen af fødevarevirksomheden, som har 
ansvaret for, at personalet har den rette instruktion og 
uddannelse.

NYHED!
Kursus i 

Fødevarehygiejne
som e-learning

Kurset kan købes på følgende sprog:



PRISLISTE

Kurset tages online i vores læringssystem og kan gennemgås når det 
passer ind i dine medarbejderes skema - døgnet rundt! 
De kan gå igennem kurset i deres eget tempo og benytte forskellige 
devices såsom PC eller tablet.

Med dette fødevarehygiejnekursus får dine medarbejdere kendskab til: 
Mikroorganismer ● Bakteriers vækstbetingelser ● Opbevaring, 
opvarmning og nedkøling af fødevarer ● Personlig hygiejne og 
rengøring ● Lovgivning og egenkontrol ● Kontrolbesøg fra 
Fødevarestyrelsen.

Efter hvert kapitel bliver dine medarbejdere testet.
Når en medarbejder har gennemført og bestået hele kurset, er der 
mulighed for at udskrive et certifkat.
Dette certifikat er bevis og dokumentation for, at fødevarehygiejne- 
kurset er gennemført og bestået.

Vestergaard & Co gemmer 
resultaterne i 12 måneder.

Kontakt os på tlf. 98510030 eller info@vesco.dk
for køb eller evt. spørgsmål.

devices såsom PC eller tablet.

1-9 brugere  kr. 495/stk.
10-24 brugere  kr. 450/stk.
25-49 brugere  kr. 395/stk.
over 50 brugere  kr. 350/stk.

Alle priser er excl. moms




